
M E N U



Azeitonas, manteiga, azeite / Olives, butter, olive oil  

Fumada de Mirandela / Traditional Portuguese smoked sausage 
from Mirandela

Cura de 24 meses, meloa / Cured for 24 months, melon

Ovo baixa temperatura, Holandês / Low temperature egg, 
Hollandaise sauce

Preta, do Algarve, “Bolhão Pato” / Black clams from the Algarve, 
“Bolhão Pato”

Folhas verdes, cebola roxa confitada / Green leaves, purple onion confit 

Molho tomate / Tomato sauce

Tártaro / Tempura battered green beans, tartar sauce

Queijo Feta, iogurte, cebolinho / Feta cheese, yoghurt, chives

Cesto de pão / Bread basket

ENTRADAS / STARTERS

Tostas alentejanas / Alentejo toast

Couvert

Alheira

Presunto 

Espargos / Asparagus

Amêijoas / Clams

Queijo da Serra / Serra cheese

Moelas / Gizzards

Peixinhos da horta / Little fishes from the garden

Salada V.P. / V.P. salad

4€

3€

4€

5€

9€

7€

20€

8€

3,5€

3,5€

6€

Este menu contém alergénios. Para sua segurança, se sofrer de alguma alergia ou intolerância alimentar, solicite os nossos colaboradores a 

carta de alergénios. / If you have a food allergy or intolerance to a particular ingredient, please inform a member of our restaurant staff. 

Our products are prepared in areas which are not completely allergen free and cross contamination of ingredients may occur.

SOPAS / SOUPS

Hortelã / Mint

Chouriço das Beiras / Traditional Portuguese green vegetable soup

Crouton, cebolinho / Crouton, chives

Canja de Galinha / Chicken broth

Caldo verde

Creme de legumes / Cream of vegetable soup

3€

3€

3€



Queijo da Ilha / Açorean Cheese

Batata, grelos, azeite / Potatoes, sprouts, olive oil

Migas de feijão frade e grelos, azeite de tomilho /
Traditional Portuguese bread dish of fried beans and sprouts, thyme oil

Arroz, enchidos / Rice, cured sausage

Esparguete, Parmesão, manjericão / Spaghetti, Parmesan cheese, basil

Alcatra, batata, molho Mirandês / Rump steak, potato, Mirandese sauce

Vazia, “Café de Paris”, espargos / Sirloin steak, “Café de Paris” butter, 

Legumes, folhas verdes, vinagrete / Vegetables, green leaves, vinaigrette

Molho barbecue, batata, flor de sal de tomilho / Barbecue sauce, potato, thyme 

PRATOS PRINCIPAIS / MAIN DISHES

ACOMPANHAMENTOS / SIDES

Bacalhau com natas / Salt cod with cream

Salada mista / Mixed salad

Batata frita / French fries

Bacalhau com broa / Salt cod with corn and rye bread

Salmão / Salmon

Pato / Duck

Bolonhesa / Bolognese

Posta

Steak & Fries

Quiche / Quiche

Costela de porco / Pork ribs

11€

2.5€

2.5€

14€

13€

11€

12€

15€

16€

8€

14€

MENU INFANTIL / CHILDREN MENU

3€

7€

7€

7€

7€

7€

Sopa de legumes / Vegetable soup  
Creme, crouton, cebolinho

Frango / Chicken  
Peito grelhado, batata frita, salada mista / Grilled chicken breast, 
french fries, mixed salad

Bacalhau fresco / Fresh codfish  
Douradinhos, batata frita, molho tártaro / Fish fingers, french fries, 
tartar sauce

Bacalhau com natas / Salt cod with cream
Queijo da Ilha / Island Cheese

Bolonhesa / Spaghetti Bolognese 
Esparguete, novilho, parmesão / Spaghetti, veal, parmesan cheese

Prego no prato / Steak sandwich
Alcatra, batata frita / Rump steak, French fries

Este menu contém alergénios. Para sua segurança, se sofrer de alguma alergia ou intolerância alimentar, solicite os nossos colaboradores a 

carta de alergénios. / If you have a food allergy or intolerance to a particular ingredient, please inform a member of our restaurant staff. 

Our products are prepared in areas which are not completely allergen free and cross contamination of ingredients may occur.



Gelado baunilha / Traditional Portuguese cake

Canela / Cinnamon

Chocolate 60% 

Pudim, confit de limão / Pudding, lemon confit

Hortelã / Mint

Papaia, abacaxi, manga, morangos / Papaya, pineapple, mango, strawberries

Seleção do chefe / Chef’s selection

Toucinho do Céu

Arroz doce / Rice pudding

Mousse 

Abade de Priscos

Salada de Fruta /Fruit salad 

Fruta Tropical / Tropical fruit

Queijo / Cheese

Fruta da época / Seasonal fruit

3€

2,5€

2,5€

3,5€

2,5€

5€

5€

4€

Queimado / Scorched
Leite creme / Crème Brûlée 2,5€

SOBREMESAS / DESSERTS

Este menu contém alergénios. Para sua segurança, se sofrer de alguma alergia ou intolerância alimentar, solicite os nossos colaboradores a 

carta de alergénios. / If you have a food allergy or intolerance to a particular ingredient, please inform a member of our restaurant staff. 

Our products are prepared in areas which are not completely allergen free and cross contamination of ingredients may occur.



Taylor’s Chip Dry Port NV
Porto & Douro Douro Blend

São Domingos Blanc de Blancs NV
Bairrada - Beiras Maria Gomes | Bical

Bollinger Special Cuvée Brut NV
Aÿ  Pinot Noir | Pinot Meunier | Chardonnay

Quinta do Passadouro Passa 2019
Porto & Douro Rabigato | Códega do Larinho

Vértice Rosé Bruto NV
Porto & Douro Touriga Francesa 

Philipponnat Blanc de Noirs Brut 2012
Aÿ Pinot Noir

Quinta do Crasto 2019
Porto & Douro  Gouveio | Viosinho | Rabigato

Sem Igual Ramadas Metal 2017
Vinho Verde - Minho  Arinto | Azal

Quinta da Romaneira Reserva 2019
Porto & Douro Douro Blend

Vale dos Ares 2019
Vinho Verde - Minho Alvarinho  

Palácio da Brejoeira 2019
Vinho Verde - Minho Alvarinho  

Quinta de Pancas Reserva 2015
Lisboa Arinto  

Terra d’Alter 2019
Alentejo Encruzado 

Vértice Cuvée Bruto NV
Porto & Douro Douro Blend

Croft Pink Rosé Port NV
Porto & Douro Douro Blend  

P O RTO S  D E  A P E R I T I VO  /  A P E R I T I F  P O RTS

E S P U M A N T E S  /  S PA R K L I N G

C H A M PA N H E  /  C H A M PAG N E

V I N H O  B R A N CO  /  W H I T E  W I N E

L E V E  &  S E CO  |  L I G H T  &  D RY

A RO M ÁT I CO  &  S E CO  |  A RO M AT I C  &  D RY

E N CO R PA D O  |  OA KY  &  R I C H

G A R R A FA
B OT T L E

G A R R A FA
B OT T L E

C O P O
G L A S S

9 0 M L

C O P O
G L A S S
1 2 5 M L

4€

5€

4€

19€

4€

5€

6€

4€

5€

7€

19€

14€

71€

17€

23€

71€

19€

29€

19 €

27 €

21€

14€

26€

21€

21€

Todos os valores apresentados estão em euros com IVA incluído à taxa em vigor desde 1 de setembro de 2020. Intolerâncias e alergias alimentares: antes de efetuar o seu 
pedido, por favor comunique-nos se necessita de esclarecimento sobre os ingredientes. Notas: Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser 
cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este for inutilizado. Os produtos alimentares uma vez escolhidos e servidos consideram-se comprados, não sendo permitidas 
trocas ou devoluções.



Quinta do Pessegueiro Aluzé 2015
Porto & Douro Douro Blend

Fonseca Guimaraens Vintage Port 2012
Porto & Porto Douro Blend

Quinta da Romaneira 2016
Porto & Douro Syrah

Adega Mayor Reserva do Comendador 2014
Alentejo Alicante Bouschet | Syrah | Touriga Nacional

Croft Late Bottled Vintage Port 2013
Porto & Porto Douro Blend

Croft Reserve Tawny Port NV
Porto & Porto Douro Blend

Fonseca Terra Prima Organic Port NV
Porto & Porto Douro Blend

Taylor’s 10 Year Old Tawny Port
Porto & Porto Douro Blend

Wiese & Krohn Colheita Tawny Port 2003
Porto & Porto Douro Blend

Prats & Symington Prazo de Roriz 2017
Porto & Douro Douro Blend

Taylor’s Vintage Port 2009
Porto & Porto  Douro Blend

Barbeito Bual 5 Year Old Madeira 500ML
Madeira Boal

Quinta de S. José 2015
Porto & Douro Douro Blend

Crasto Superior 2016
Porto & Douro Touriga Nacional | Touriga Francesa | Syrah 

Quinta de Lemos Lucita 2017 
Dão - Beiras Touriga Nacional | Tinta Roriz | Jaen | Alfrocheiro

Luis Pato Vinha Pan 2016 
Bairrada - Beiras  Baga

D E L I CA D O  &  CO M P L EXO  |  D E L I CAT E  &  CO M P L EX

E N CO R PA D O  |  F U L L  B O D I E D

P O RTO S  E N CO R PA D O S  &  F R U TA D O S  /  F R U I T Y  &  F U L L 
B O D I E D  P O RTS

P O RTO S  CO M  N OTA S  D E  F R U TO S  S ECO S ,  C A R A M E LO  
&  E S P EC I A R I A S  /  C A R A M E L ,  N U T T Y  &  S P I C Y  P O RTS

F R U TA D O  &  V E RSÁT I L  |  M E D I U M  B O D I E D

G A R R A FA
B OT T L E

G A R R A FA
B OT T L E

C O P O
G L A S S
1 2 5 M L

5€

6€

10€

5€

5€

5€

5€

7€

12€

14€

5€

21€

26€

37€

19€

21€

25€

19€

37€

5€

5€

V I N H O  T I N TO  /  R E D  W I N E 

P O RTO S  V I N TAG E  C L Á S S I CO S  &  S I N G L E  Q U I N TA  V I N TAG E  / 
C L A S S I C  V I N TAG E S  &  S I N G L E  Q U I N TA  P O RTS

M A D E I R A  W I N E  |  V I N H O  DA  M A D E I R A

23€

25€

23€

29€

66€

19€

79€

46€

A RO M ÁT I CO  &  S E CO  |  A RO M AT I C  &  D RY

Reynold’s Rosé 2018
Alentejo Touriga Nacional

V I N H O  R O S É  /  R O S É  W I N E

4€ 14€

VAT included. Menu available from 1st September 2020. If you have a food allergy or intolerance to a particular ingredient, please inform a member of our staff. If you require 
further information on this subject,we kindly request you to speak to a member of our staff. No food or drink, including ‘couvert’ (cover charge), can be charged if not requested by 
the client or if not consumed. Food and drink that has been requested and served, may not be returned or exchanged.

C O P O
G L A S S

9 0 M L



A P E R I T I VO S  /  A P E R I T I FS
  

4€

4€

Martini Rosso 

Martini Bianco 

25€ 

4,5€ 

9€

5€

9€

5€

5€

9€

25€ 

4,5€ 

28€ 

Tinta / Red

Baileys

Pale 
Sweet - Long Drink
Taylor’s Chip Dry, água tónica / Taylor’s Chip Dry and tonic water

Acerbo
Short Drink
Chá de Hibiscus, Licor de Romã, Lima / Hibiscus Tea, pomegranate liqueur, lime

Ceder´s Classic (S/Álcool / Alcohol free) 
Zest de Limão, Alecrim e água tónica / Lemon zest, rosemary 

and tonic water

Aveluda
Short Drink
Sumo de cereja, Xarope de açúcar de cana, limão / Cherry juice, cane sugar syrup, lemon

Domado
Long Drink
Toranja, Xarope de agave, Chá verde, Alecrim / Grapefruit, agave syrup, green tea, rosemary

Pink  
Bitter Sweet - Long Drink
Porto rosé Croft Pink, Aperol e Soda / Porto rosé Croft Pink rosé Port, Aperol and Soda

Branca / White

Licor Beirão

Espumante / Sparkling Wine

SA N G R I A S

W I N E  CO C KTA I L S  S I G N AT U R E  / 
S I G N AT U R E  W I N E  CO C KTA I L S 

M O C KTA I L S

G I N  TÓ N I CO  /  G I N  &  TO N I C

L I CO R E S  /  L I Q U E U RS

5,5€ 

AG UA R D E N T E S  /  B R A N DY 

9,5€ 

9,5€ 

11€

13€ 

Bombay Sapphire
Zest de Limão e água tónica / Lemon zest and tonic water

Beefeater 
Zest de Limão e água tónica / Lemon zest and tonic water

Gilpin´s  
Zest de laranja, Cardamomo e água tónica / Orange zest, Cardamom 

and tonic water

Burleighs Distiller´s Cut  
Zest de limão e água tónica / Lemon zest and tonic water

9,5€ 

Brandy Croft NV

Palácio da Brejoeira Bagaceira

8€

7€

Jack Daniels

W H I S KY 

A M E R I CA N O  /  A M E R I CA N  B O U R B O N

Jameson

I R L A N D ÊS  /  I R I S H  W H I S KY

7€

10€ 

12€ 

JB
JB 15
Cardhu (Malte / Malt)

ES CO C ÊS  /  S COT C H  W H I S KY



1,5€ 1,5€ 

2,5€ 

3,5€ 

1,5€ 2,5€ 

2,5€ 

4,5€ 

2,5€ 

2,5€ 

2,5€ 

2,5€ 

2,5€ 

2,5€ 

2,5€ 

2,5€ 

2,5€ 

2,5€ 

2,5€ 

5€

2,5€ 

2,5€ 

2,5€ 

2,5€ 

2,5€ 

2,5€ 

2,5€ 

2,5€ 

2,5€ 

1,5€ 

1,5€ 

1,5€ 

1,5€ 

1€

2€

2€

2€

2€

2,5€ 
2,5€ 

3€ 3€

4€

1,5€ 

5,5€

7€

2€ 

2€ 

2€ 

2€ 

Somersby 33cl

Super Bock pressão / Draft 30cl
Super Bock Lager 33cl
 
Super Bock Stout 33cl
Super Bock Free 33cl (Alcohol Free) 
Super Bock Free Stout 33cl (Alcohol Free)

Carlsberg

Red Mosquito

WOWTER 37,5cl
Vitalis 37.5cl
Vitalis 75cl

Pedras Salgadas 25cl
 
Pedras Limão / Lemon 25cl
Pedras Salgadas 75cl

Nordic Mist tonic 20cl
Compal Ananás / Pineapple juice 20cl
Compal Pera / Pear juice 20cl
Compal Pêssego / Peach juice 20cl
 
Compal Tutti-Frutti 20cl   
Compal Vital Manga Laranja / Mango and Orange juice 20cl
 
Compal Vital Frutos Vermelhos / Red Berries juice 20cl
Coca-Cola 35cl
 
Coca-Cola zero 35cl
 
Nestea Limão / Lemon 30cl
 
Nestea Pêssego / Peach 30cl 
 
Fanta Laranja / Orange 35cl
Sprite 35cl

Red Bull 25cl

Sumo laranja natural / Fresh orange juice
Smoothies

Preto / Black tea
Preto Descafeínado / Decaffeinated 
Verde / Green tea
Vermelho / Red tea
Menta / Mint
Limão / Lemon
Tilia / Linden Tea
Camomila / Chamomile
Cidreira / Lemon Balm

Expresso 
Descafeinado / Decaffeinated
Pingo / Expresso with milk
Carioca Café 
Carioca Limão / Carioca Lemon
Café Duplo / Double Expresso
Latte
Café Americano / Americano
Macchiato
Cappuccino
Chocolate quente / Hot chocolate

S I D R A  /  C I D E R

C E RV E JA  /  B E E R

N A C I O N A L  /  N AT I O N A L

EST RA N G E I RA  /  I N T E R N AT I O N A L

A RT ESA N A L  /  A RT I SA N A L

S E M  G ÁS  /  ST I L L CO M  G ÁS  /  S PA R K L I N G

ÁG UA S  /  WAT E R

R E F R I G E R A N T E S  /  S O F T  D R I N K S

S U M O S  N AT U R A I S  /  F R E S H  J U I C E S  &  S M O OT H I E S 

C H Á S  E  I N F U S Õ E S  /  T E A S  &  I N F U S I O N S 

C A F É S  E  D E R I VA D O S  /  CO F F E E  A N D  H OT  D R I N K S
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